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MENÚ CAP DE SETMANA

 
PRIMEROS / PRIMERS 

 
Huevo frito de avestruz con chistorra hecho en fuego de leña (para 5-6 personas)

Ou fregit d’estruç amb xistorra fet amb foc de llenya (per 5-6 persones) 
o 

Ensalada de setas y queso
Amanida de bolets i formatge 

o 
Milhojas de bacalao y escalivada con atún

Milfulles de bacallà i escalivada amb tonyina  
o 

Pulpitos con judías y cebolla caramelizada
Popets amb mongetes i ceba caramelitzada 

o 
Garbanzos con setas
Cigrons amb bolets  

o       
Habitas con romesco
Favetes amb romesco 

o 
Cestita de Pies de cerdo deshuesados con verduritas
Farcellet de Peus de porc desosats amb verduretes  

o 
Corazones de alcachofa rellenos de botifarra blanca y negra con salsa de trufa

Cors de carxofa farcits de botifarra blanca i negra amb salsa de tófona
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SEGUNDOS / SEGONS
 

Entrecot a la brasa con guarnición
Entrecot a la graella amb guarnició 

o 
Albóndigas con gambas y setas

Mandonguilles amb gambes i bolets 
o 

Longaniza del Berguedá con judias
Llonganissa del Berguedà amb mongetes  

o 
Calamares en salsa troceados con cebolla y setas
Calamars amb salsa trossejats amb ceba i bolets 

o  
Costillas de cordero a la brasa con guarnición

Costelles de xai a la brasa amb guarnició (Supl. 2,5 €) 
o 

Parrillada (Longaniza blanca y negra, choricillos, 
churrasco,pollo, cordero con patata al caliu)

Graellada (Llonganissa blanca i negra, xoricets, 
xurrasco, pollastre, xai amb patata al caliu)

(Supl. 1,5 €) 
o 

Pies de cerdo con nabos
Peus de porc amb naps 

o 
Chuletón de buey (600 gr) con guarnición

Xuletón de bou (600 gr) amb guarnició  
(Supl. 4,5 €) 

o 
Solomillo de buey a la pimienta verde
Filet de bou al pebre verd (Supl. 3 €) 

o 
Confit de pato con guarnición
Confit d’ànec amb guarnició   
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POSTRES 
 

Cuajada con miel o azúcar
Cuallada amb mel o sucre  

o 
Coulant de chocolate
Coulant de xocolata 

o 
Flan casero con nata 
Flam casolà amb nata 

o 
Mel i Mató  

o 
Helados variados

Gelats variats 
o 

Trufas de calçot caseras
Trufes de calçot casolanes 

o 
Yoghourt natural 

o 
Helado casero de Mascarpone con frutos del bosque

Gelat casolà de Mascarpone amb fruits dels bosc 
o 

Natillas con cholate y fresones
Natilles amb xocolata i maduixots 

o 
Tarta tatin de manzana casera
Tarta tatin de poma casolana 

o 
Tarta de queso con arándanos casera

Tarta de formatge amb nabius casolana  
 
 

Pan, Vino y Agua mineral  
Pa, Vi i Aigua Mineral  

 
 

P.V.P.: 22,00 € por persona / per persona + IVA


